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da oltre vent'anni, progetta e produce sfogliatrici per la laminazione di pasta sfoglia,

croissant, frolla e pizza, oltre al banco di taglio attrezzato. Con oltre 5.000 macchine
vendute in 80 paesi, si distingue per innovazione ed affidabilita tali da renderla oggi
un punto di riferimento per laboratori, panifici e pasticcerie in tutto il mondo.

Sfogliatrici automatiche.
Automatic dough sheeters.
Laminoirs a pate automatiques.
Laminadoras automaticas.

ABTOMaTMUECKME TeCTOpacKaTO4YHble MalUMHbI.
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EN. AUTOMATIC, MANUAL SHEETERS AND WORKING
TABLE. For over twenty years, FLAMIC has been designing and
manufacturing sheeters for puff pastry, croissants, shortcrust
pastry, and pizza, as well as fully equipped cutting tables. With over
5,000 machines sold in 80 countries, its innovation and reliability
have made it a point of reference for bakeries, pastry shops, and
pastry shops worldwide.

ES. LAMINADORAS AUTOMATICAS, MANUALES Y MESA
DE TRABAJO. FLAMIC lleva mas de veinte afios disefiando y
fabricando laminadoras para hojaldre, croissants, masa quebrada
y pizza, asi como mesas de trabajo totalmente equipadas.

Con mas de 5000 maquinas vendidas en 80 paises, su innovacion
y fiabilidad la han convertido en un referente para panaderias

y pastelerias de todo el mundo.

FR. LAMINOIRS ET TABLES DE DECOUPE AUTOMATIQUES
ET MANUELLES. Depuis plus de vingt ans, FLAMIC congoit

et fabrique des laminoirs pour pate feuilletée, croissants, pate
brisée et pizza, ainsi que des tables de découpe entiérement
équipées. Avec plus de 5000 machines vendues dans 80 pays,
son innovation et sa fiabilité en font une référence pour les
boulangeries et patisseries du monde entier.

RU. ABTOMATUYECKUE N PYYHbBIE TECTOPACKATOYHbIE
MALLUMHbI A CTOJIbl HAPE3KW. Bonee aeaauatm net FLAMIC
pa3pabartbiBaeT 1 MPOU3BOAMT TECTOPACKATOUHbIE MALLMHbI A7S CIOEHOTO
TecTa, KpyacCaHOB, MECOUHOrO TeCTa W MMLLBI, @ TakKe MOMHOCTBIO
obopyaosaHHble cTonbl Hapeski. bonee 5000 mawmH, npoaaHHbix B 80
cTpaHax, caenanv 6peHa o6pasLom Ans NeKapeH U KOHANTEPCKMX MO
BCemy MUpy 61aroaaps CBOMM MHHOBALMSM U HaAEXHOCTU.

Sfogliatrici manuali.
Manual dough sheeters.
Laminoirs manuelles.
Laminadoras manuales.

PyHHbIe TeCTOpacKaTO4YHble MaLlMHbIL.
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Sfogliatrici da banco.
Benchtop dough sheeters.
Laminoirs a pate de paillasse.
Laminadoras de mesa.

HactonbHblie TeCTopacKaToO4YHble MallMHbI.
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Banco di taglio.
Working table.
Banc de coupe.

Mesa de trabajo.

Pabouunin cton Hapesku.
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Efficienza

e qualita a
servizio delle
PASTICCERIE:

luriennale esperienza nel
settore ed alla nostra presenza globale, siamo
in grado di soddisfare le esigenze pit shidanti.

Thanks to our many years of experience in the
sector and our global presence, we are able
to meet the most challenging needs.

GCréce a nos nombreuses années d'expérience dans
le secteur et a notre présence mondiale, nous
sommes en mesure de répondre aux besoins les
plus exigeants.

Cracias a nuestra plurianual experiencia en el
sector y a nuestra presencia global, podemos

satisfacer las necesidades mas exigentes.

Braropapst Halemy MHOroneTHemy onbiTy paboTsl
B OTPAC/IM W r106anbHOMY MPUCYTCTBUIO Mbl
CMOCOBHbI PeLLaTh Camble CIOXHbIE 3a4a4M.

EN. SECTORS. Flamic has carefully studied your workflow

to provide simple and practical solutions. That's why every

FR. SECTEURS. Flamic a étudié¢ en profondeur votre travail pour vous
proposer des solutions simples et pratiques. C'est pourquoi chaque
millimeter of our machines (inside and out) has been millimetre de nos machines (a I'intérieur comme a I'extérieur) a été
meticulously designed to be perfect for you: perfect in soigneusement étudié pour vous offrir la solution ideale: simplicité
ease of use, assembly, choice of materials, safety and quick d'utilisation, assemblage, choix des matériaux, sécurité et rapidité
de nettoyage. Des petits détails qui font la différence.

Efficacité et qualité au service des PATISSERIES.

cleaning. Small details that make a difference.

Efficiency and quality at the service of PASTRY SHOPS.

Slexrreic

Flamic ha studiato a fondo il vostro lavoro per portarvi soluzioni semplici

e pratiche. Per questo e stato curato ogni millimetro delle nostre macchine

(dentro e fuori) affinché siano perfette per voi: perfette nella facilita di

utilizzo, nell’assemblaggio, nel tipo di materiali scelti, nella sicurezza

e nella velocita di pulizia. Piccoli accorgimenti che fanno la differenza.

PIZZA

Collaboriamo con i pit importanti maestri
pizzaioli per sviluppare macchine sempre pit
performanti e tecnologicamente avanzate.

We collaborate with leading pizza chefs to
develop increasingly high-performance and
technologically advanced machines.

Nous collaborons avec les plus grands pizzaiolos
pour développer des machines toujours plus
performantes et technologiquement avancées.

Colaboramos con los principales pizzeros para
desarrollar maquinas cada vez mas avanzadas
y de mayor rendimiento tecnoldgicamente.

Mei cotpyaHmuaem ¢ BegyLymm Lwedamm no
MPUIOTOBNEHMIO MULILbI C LIEMbO Pa3paboTkum

BCe Bosee MPOM3BOAMTENbHbIX M TEXHOMOTMUECKMN
MPOABKHYTbIX MaLLIVH.

ES. SECTORES. En Flamic hemos estudiado cuidadosamente su
trabajo para ofrecerles soluciones sencillas y practicas. Por eso, cada
milimetro de nuestras maquinas (tanto por dentro como por fuera) ha

sido disefiado meticulosamente para garantizar que sean perfectas para

usted: perfectas en facilidad de uso, montaje, seleccion de materiales,

seguridad y limpieza rapida. Pequerios detalles que marcan la diferencia.

Eficiencia y calidad al servicio de las PASTELERIAS.

BAKERY

La nostra azienda collabora con
panifici di tutto il mondo per
combinare tradizione e innovazione
nella lavorazione degli impasti.

Our company collaborates with bakeries
around the world to combine tradition
and innovation in dough processing.

Notre entreprise collabore avec de boulangeries
du monde entier pour allier tradition et
innovation dans le travail des pates.

Nuestra empresa colabora con panaderias
de todo el mundo para combinar tradicion e
innovacion en el procesamiento de la masa.

Halua KomnaHms coTpyOHMUAET C MeKapHsMM
1o BCeMmy MUpPY, UTOObI OBbEAMHNTE TPaAULIMM
1 IHHOBaLMM B MPUTOTOBNEHUI TeCTa.

RU. CEKTOPbI. Komaraa Flamic BHmmMaTensHO Mayumna Balu onbiT,
uTOBbI MPEANOXMTL BamM MPOCTbIE 1 MPaKTUUHbIe pelueHns. imeHHo
NO3TOMY KaX bl MAMIMMETP HALWMX MALLMH TLIATENbHO NPOayMaH
(BHYTPYM 11 CHapy3 M), UTOBbI OHM MASRMBHO MOAXOAMM Bam: MPOCTbI B
MCMOMb30BaHMM, OUMCTKE, COOPKeE, BbIDOPE MaTepuanos 1 Ge3onacHbl.
HebBonblume WTpUxm, KOTOPbIE MMEIOT pellatoLLee 3HaUeHMe.

DddekTHBHOCTL U KauecTBo Ha cnyx6e KOHOAUTEPCKUX.
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DESIGN
& ERGONOMICS

" SMART USABILITY
Funzionalita ed ergonomia

per un uso semplice e intuitivo.
Functionality and ergonomics

for simple and intuitive use.
Fonctionnalité et ergonomie pour
une utilisation simple et intuitive.
Funcionalidad y ergonomia para

un uso sencillo e intuitivo.
DyHKLMOHANBHOCTb M 3PrOHOMMKA

A4 NPOCTOro N MHTYUTUBHO
MOHATHOTO MCMOMb30BaHMA.

LOOK & FEEL
Design d'impatto con linee
moderne e accattivanti.

D%

Impactful design with modern
and captivating lines.

Design impactant aux lignes
modernes et captivantes.
Disefio impactante con lineas
modernas y cautivadoras.

SPPeKTHbIN AN3aMH C COBPEMEHHbIMM
1 3aXBaTbIBALOLLMMI NNHUSMA.

FAST 700

v Za
\ R

SFOGLIATRICI AUTOMATICHE

Macchine ideali per grandi laboratori di pasticceria, progettate per automatizzare l'intero
ciclo di laminazione dell'impasto grazie a ricette programmabili tramite touch screen.

f&zﬂzic

EFFICIENCY
& TECHNOLOGY

TOUCH SCREEN PLC
Semplicita in un touch con
il display programmabile.

Simplicity at a touch, thanks to
the programmable display.

Simplicité d'une simple touche
avec l'affichage programmable.

Simplicidad con un solo toque

gracias a la pantalla programable.

[MpocToTa ynpaeneHus ogHMm
KacaHvem bnarogapst
MPOrPaMMMPYEMOMY AUCTIIEL.

500

500 RECIPES

Possibilita di memorizzare
fino a 500 ricette.

Ability to store up to

500 recipes.

Possibilité de stocker

jusqu'a 500 recettes.
Capacidad de almacenar

hasta 500 recetas.

BosmoxHocTb xpaHeHmsa
o 500 peuenTos.

MULTIPLE PROGRAM
COMBINATION
Combinazione simultanea
di piti programmi.
Simultaneous combination

of multiple programs.
Combinaison simultanée

de plusieurs programmes.
Combinacion simultdnea

de multiples programas.
OnHospemeHHoe obbeamHeHme
HECKObKMX MPOrPamm.

ES. LAMINADORAS AUTOMATICAS. Magquinas ideales para

grandes pastelerias, disefiadas para automatizar todo el ciclo de

EN. AUTOMATIC DOUGH SHEETERS. Ideal machines for
large pastry shops, designed to automate the entire dough
rolling cycle thanks to recipes programmable via touch screen.
Roll out and sheet your dough with pinpoint accuracy.

FR. LAMINOIRS AUTOMATIQUES. Machines idéales pour les
grandes patisseries, concues pour automatiser I'ensemble du cycle de
laminage de la pate grace a des recettes programmables via écran tactile.
Laminez et feuilletez votre pate avec une précision extréme.

RU. ABTOMATHNYHECKIME TECTOPACKATOYHBIE MALLIMHBI. NaeanbHbie
MaLLMHBbI ANS KPYMHbIX KOHOUTEPCKMX LIEXOB, MPW3BaHHbIE aBTOMATM3MPOBAaTb BECh LMK/
packaTku Tecta Gnarofaps peLenTam, MpOrPamMMUPYEMbIM C MOMOLLbIO CEHCOPHOTO
sKkpaHa. PackaTbiBaiTe 1 naMUHUPIyTe TECTO C MAEANbHON TOUHOCTbIO.

amasado gracias a recetas programables mediante pantalla tactil.
Extiende y lamina la masa con precisién milimétrica.
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FLOUR DUSTER

Lo sfarinatore automatico garantisce
una distribuzione omogenea della
farina sull'impasto: meno sprechi

e piu scorrevolezza.

The automatic flour duster guarantees a
homogeneous distribution of the flour on the
dough: less waste and greater smoothness.

Le saupoudreur automatique garantit une
répartition homogéne de la farine sur la pate:
moins de gaspillage et plus de douceur.

El harinador automatico garantiza una distribucion
homogénea de la harina sobre la masa:
menos desperdicio y mayor fluidez.

ABTOMaTUUECKMIA MyKOTOACHIMATENb rapaHTMpyeT

paBHOMePHOe pacrpefeneHme Myki no TecTy:
MeHbLLIE OTXOAOB U OOMbLUas rNafaKOCTb.

EN. USER-FRIENDLY. Touch controls, preset cycles
and automatic adjustments simplify lamination,
reducing operator intervention to a minimum.

ES. FACIL DE USAR. Los controles tactiles, los ciclos
preestablecidos y los ajustes automaticos simplifican la
laminacion, reduciendo al minimo la intervencion del operador.

Comandi touch, cicli preimpostati
e regolazioni automatiche semplificano
la laminazione, riducendo al minimo

I'intervento dell'operatore.

AUTO ROUNDING

Permette di avvolgere la lamina
d'impasto in maniera semplice
ma efficace. Facilitando il lavoro
dell'operatore.

It allows you to wrap the dough
sheet simply yet effectively, making
the operator's job easier.

Il permet d'envelopper la feuille de pate
de maniére simple mais efficace,
facilitant ainsi le travail de l'opérateur.

Permite envolver la lamina de masa
de una forma sencilla pero eficaz,
facilitando el trabajo del operador.

[Nozsonser npocto 1 abdexTreHO
CKpyYMBaTh TECTOBbIV MIACT,
obneryas paboty onepatopa.

FR. FACILE A UTILISER. Les commandes tactiles, les cycles
prédéfinis et les réglages automatiques simplifient le laminage,
réduisant au minimum l'intervention de |'opérateur.

RU. YAOBCTBO. CeHcopHoe ynpasneHue, npeaycTaHOBNEHHble
LMKIIbI 1 @BTOMATUUECKas peryMpoBKa yNpoLLaloT NamUHUPOBaHHme,
CBOZAS BMELLATeNbCTBO ONepaTopa K MUHUMyMY.

EN. FUNCTIONALITY. Equipped with a cutting unit (optional),
removable scraper for effective cleaning, safety protections and touch
control, it guarantees efficiency and quick and simplified maintenance.

ES. FUNCIONALIDAD. Equipada con unidad de corte (opcional),
raspador extraible para limpieza eficaz, protecciones de seguridad y

control tactil, garantiza eficiencia y mantenimiento rapido y simplificado.

FR. FONCTIONNALITE. Equipé d'un groupe de coupe en option, d'un

racleur amovible pour un nettoyage efficace, de protections de sécurité et

d'un contréle tactile, il garantit efficacité et entretien rapide et simplifié.

RU. ®YHKUMOHAJIbHOCTb. OcHaluerHas 6nokom Hapeski (onums),
CbEMHbIMM Cer6Kaf\N/|, 3aWMTHbIMK yCTpOMCTBaMM n CeHCOprl/\/\ yﬂpaBﬂeHMeN\,
OHa rapaHT1pyeT aGGEeKTUBHOCTb M YNPOLLEHHOE OOCYXMBAHME.
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ACCESSORI INTERCAMBIABILI s

INTERCHANGEABLE ACCESSORIES

EN. Optimize and speed up your pastry shop's production process.

FR. Optimisez et accélérez le processus de production de votre patisserie.

ES. Optimice y agilice el proceso de produccion de su pasteleria.

RU. Ontrmusmnpymre 1 yckopbTe NpOU3BOACTBEHHBIMA MPOLIECC BaLLen KOHAUTEPCKOM U MEKapHMU.

RULLI DI TAGLIO / CUTTING ROLLERS

2

rullo per taglio mini-croissant
mini-croissant cutting roller

rouleau a découper les mini-croissants
rodillo de corte para mini-croissants
PONMK ANS HAPE3KM MMH-KPYacCaHoB

4

rullo per taglio rotondo piccolo
roller for small round cuts

rouleau de coupe en rond petit
rodillo de corte redondo pequerio
PONMK ANS HAPE3KM Masbix KPyros

rullo per taglio stelle
star cutting roller

rouleau de coupe en étoile
rodillo de corte de estrella

POMUK AN HApe3Ku 3BE3404eK

rullo per taglio croissant
croissant cutting roller

rouleau a croissants

rodillo de corte para croissants
POMMK ANA HAape3KM KpyacCaHoB

rullo per taglio rotondo grande
roller for big round cuts

rouleau de coupe en rond grand
rodilio para el corte redondo grande
POMMK ANA Hape3ki GoMbLUMX KPYroB

rullo per taglio ovale
oval cutting roller

rouleau de coupe ovale
rodillo de corte ovalado
POMMK ANA HApe3KM OBasos

3

rullo per taglio trasversale + longitudinale
cross + longitudinal cutting roller

rouleau pour coupe transversale et longitudinale
rodillo para corte transversal y longitudinal
POMAMK ANS MPAMOYTONbHMKOB MW KBaapaTos

o

rullo per taglio anello
ring cutting roller

rouleau de coupe annulaire
rodillo de corte de anillo
PONUK ANg HAape3Kum KoneLl

O

rullo chiodato
nailed roller
rouleau pique-pate
rodillo clavado
MronbYaTbivt PONNK
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DIMENSIONS DIMENSIONS
SFOGLIATRICE AUTOMATICA SFOGLIATRICE AUTOMATICA
AUTOMATIC DOUGH SHEETER AUTOMATIC DOUGH SHEETER
FAST 700 P - FAST 700 P +PST FAST 700 - FAST 700 +PST

. = Optional

i ita usci i i i Dimensioni macchina (cm) Tappeto Piano Velocita
MODELLO i i Machine dimensions (cm) MODELLO Rug Work plan Ex
MODEL
e

MODEL

FAST 700 P X1500 1500 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 410 1386 3550 1243 FAST 700 1500 700 1500 0,1/62 0,1/62 230/1/50-60 410 1386 3550 1243
FAST 700 P X2000 700 2000 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 445 1386 4550 1243 FAST 700 2000 700 2000 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 230/1/50-60 445 1386 4550 1243
FAST 700 P+PST X1500 700 1500 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 420 1386 3550 1243 FAST 700 PST 1500 700 1500 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 230/1/50-60 420 1386 3550 1243
FAST 700 P+PST X2000 700 2000 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 455 1386 4550 1243 FAST 700 PST 2000 700 2000 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 230/1/50-60 455 1386 4550 1243

SFOGLIATRICE AUTOMATICA
AUTOMATIC DOUGH SHEETER
700 PAV - FAST 700 PAV +PST

. = Optional X u

MODELLO

MODEL

FAST 700 PAV X1500 700 1500 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 410 1386 3550 1243
FAST 700 PAV X2000 700 2000 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 445 1386 4550 1243
FAST 700 PAV+PST X1500 700 1500 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 420 1386 3550 1243

FAST 700 PAV+PST X2000 700 2000 0,1/62 0,1/62 85 0,2/50 2 455 1386 4550 1243
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SFOGLIATRICI MANUALI

Progettate per garantire massima precisione e controllo,

f&znzic

e sfogliatrici manuali

uniscono robustezza meccanica e affidabilita per un utilizzo intensivo e duraturo.

L]
7~

DESIGN
& ERGONOMICS

SMART USABILITY <H
Funzionalita ed ergonomia
per un uso semplice

e intuitivo.

Functionality and ergonomics

for simple and intuitive use.
Fonctionnalité et ergonomie pour
une utilisation simple et intuitive.
Funcionalidad y ergonomia

para un uso sencillo e intuitivo.
DyHKLUMOHANBHOCTb 1 SPrOHOMMKA

NS NPOCTOrO N UHTYUTUBHO
MOHATHOrO NCMOMb30BAHMS.

REMOVABLE SCRAPER

Raschiatori facilmente M
estraibili per una pulizia

rapida.

Easily removable scrapers

for quick cleaning.

Racleaurs facilement amovibles

pour un nettoyage rapide.

Raspadores facilmente desmontables

para una limpieza rapida.

Jlerko cHumaemsle ckpebki
L7159 BbICTPOM OUNCTKM.

JOYSTICK CONTROL
Joystick o pedale
per invertire senso di

laminazione (SF 500). - >

Joystick or pedal to reverse

the rolling direction (SF 500).

Joystick ou pédale pour inverser
le sens de laminage (SF 500).

Joystick o pedal para invertir la
direccion de laminacion (SF 500).

Jxomctvk vnu negans ons
M3MEHEHMS HanpaBneHs

neuxerms (SF 500).

FOLDABLE WORK TABLE*
Piani richiudibili per

ottimizzare spazio dopo |'uso.

Folding tables to optimise

space after use.

Tables rabattables pour optimiser
I'espace apres utilisation.

Estantes plegables para optimizar
el espacio después de su uso.
CknagblsatoLmecs TpaHcnopTéps!
L9 ONTUMM3ALMK NPOCTPaHCTBa
NOC/E UCMOMb3OBAHMS.

e
e
e

EFFICIENCY &
TECHNOLOGY

DIGITAL THICKNESS DISPLAY
Visualizzazione

digitale dello spessore

di laminazione.

Digital visualization

of lamination thickness.

Affichage numérique

de I'épaisseur de laminage.
Visualizacion digital del

espesor de laminacion.

Lindposoe otobparxeHime
TOJILLMHbI TECTOBOTO MOMOTHA.

-b

-4

+9

VARIABLE SPEED OPTION
Versioni disponibili

con velocita tappeto

fissa o variabile.

Versions available with fixed

or variable belt speed.

Versions disponibles avec vitesse
de bande fixe ou variable.
Versiones disponibles con
velocidad de tapete fija o variable.

[ocTynHbl BepcHm ¢ GUKCUPOBAHHOM

WM PETYNIVPYEMOV CKOPOCTSIMU JIEHT.

OPTIONAL
CUTTING DEVICE
Predisposizione gruppo
taglio opzionale.
Optional cutting

group provision.
Possibilité de groupe

de coupe en option.

La predisposicion al grupo
de corte es un opcional.
Brok Hapesku gocTyneH
OMUMOHASBHO.

SF 600 VD

EN. MANUAL DOUGCH SHEETER. Designed to ensure
maximum precision and control, manual dough sheeters
combine mechanical strength and reliability for intensive
and long-lasting use. A practical and functional solution,
ideal for medium productions.

FR. LAMINOIRS MANUELS. Concus pour assurer une

précision et un contréle maximum, les laminoirs manuels allient

ES. LAMINADORAS MANUALES. Disefiadas para garantizar RU. PYYHbIE TECTOPACKATOYHbBIE MALLIMHBI. Paspabotarbie ans

la méaxima precision y control, las laminadoras manuales combinan obecrneueHus MakCUManbHOV TOYHOCTU M KOHTPOTS, PyUHbIE TECTOPACKATOUHbIE
résistance mécanique et fiabilité pour une utilisation intensive
et durable. Une solution pratique et fonctionnelle, idéale
pour les productions moyennes. medianas.

resistencia mecanica y fabilidad para un uso intensivo y duradero. MaLLMHBI COUETaIOT B cebe MeXaHUUECKYIO MPOYHOCTb M HAAEXHOCTb ANs

Una solucién practica y funcional, ideal para producciones WNHTEHCUBHOTO U ANUTENbHOTO Ucnonb3osanus. MpakTuuHoe u dyHKunoHanbHoe

peLieHune, naeanbHO noaxoAasiiee Anga cpeaHUX NpousBoACTB.

* Disponibile su SF 500 + SF 600 escluso mod. x1600 / Available on SF 500 + SF 600 excluding mod. x1600



SF 600 VD

EN. PERFORMANCE. Meticulously designed, durable FR. PERFORMANCE. Des matériaux méticuleusement concus, ES. PRESTACIONES. Materiales duraderos, meticulosamente RU. MPOUN3BOAUNTESIBHOCTb. MNpoaymaHHas KOHCTRYKLMS, MPOUHbIEe

materials, and smart solutions ensure high performance durables et des solutions intelligentes garantissent des performances disefiados y soluciones inteligentes garantizan un alto rendimiento y un MaTEpUasbl U UHTENEKTYA bHbIE PELLEHMS raPaHTUPYIOT BbICOKYHO

and a rapid workflow for all your production needs. élevées et un flux de travail rapide pour tous vos besoins de production. flujo de trabajo rapido para todas sus necesidades de produccion. MPOM3BOANTENBHOCTb M BbICTPbIN pabounii MPOLECC NS BaLUMX 3a4au.




FLESSIBILITA

Ogni dettaglio & pensato per semplificare Dalla sfoglia piu sottile agli impasti pit

il lavoro: superfici accessibili, comandi consistenti, |'attrezzatura si adatta con
intuitivi e soluzioni ergonomiche facilita a diverse preparazioni, garantendo

aumentano |'efficienza e riducono i tempi sempre precisione e continuita, anche nei

di lavorazione in ogni contesto produttivo.

cicli di produzione piu variabili.

FOLDABLE WORK TABLE

0 0 | piani di lavoro richiudibili riducono al minimo
I'ingombro quando la macchina non & in uso,
offrendo una soluzione salvaspazio pratica
ed efficiente (escluso mod. x1600).

The foldable worktops minimize space when the
machine is not in use, offering a practical and efficient
space-saving solution (excluding mod. x1600).

Les plans de travail rabattables minimisent I'espace
lorsque la machine n'est pas utilisée, offrant une
solution d'économie d'espace pratique et efficace

(hors mod. x1600).

Los estantes abatibles minimizan el espacio cuando
la maquina no estd en uso, ofreciendo una solucion
préctica y eficiente para ahorrar espacio

(excluido el mod. x1600).

CknanplatoLmecs TPaHCMopPTEPbI MUHUMN3UPYIOT

MPOCTPaHCTBO BO BPEMA MPOCTOS MaLLMHbI, Mpeanaras
npakTUYHoe 1 3hGEKTUBHOE peLLEHME /19 SKOHOMMM
npocTpaHcTea (3a McknoueHmem moaenm x1600).

S lzrric

DIGITAL THICKNESS DISPLAY

[l display digitale consente un controllo
preciso e immediato della lavorazione,
migliorando la qualita del prodotto

e riducendo gli errori operativi.

The digital disy

control of processing, impro

perational err

or
La pantalla rmite un contr
inmediato o de elaboracion, mejorando la

d do errores operativos.

KOHTPOIMPOBaTL rnpoue
Kau4eCTBO NpoayKumm 1 Cokpallas Konmnm4ecTso

SKCMNyaTaUMOHHbBIX OO

EN. PRACTICALITY. Every detail is designed to simplify work:

accessible surfaces, intuitive controls and ergonomic solutions increase

efficiency and reduce processing times in any production context.

ES. FUNCIONALIDAD. Cada detalle esta disefiado para simplificar
el trabajo: superficies accesibles, controles intuitivos y soluciones
ergonomicas aumentan la eficiencia y reducen los tiempos de
procesamiento en cualquier contexto de produccién.

REMOVABLE SCRAPER

Il raschiatore estraibile facilita la pulizia
e l'igiene della macchina, prevenendo
accumuli di impasto. Riduce i tempi di
manutenzione e migliora 'operativita.
or facilitates ning and hy
, preventing dougt p. It reduces
maintenance times and improves operation.
amovible facilite le nettoyage e /giene de la
>, évitant ainsi I'accumulation de pate. Il réduit les

fonctionnen

alalim

rMreHbl MaLlHbl, NP TBPaLLas CKOrieHne Tecra.

kapauaemq Bpems ¢ [Ty XMBaHMA M MOBbILWAETCA

FR. PRATIQUE. Chaque détail est concu pour simplifier le travail: surfaces
accessibles, commandes intuitives et solutions ergonomiques augmentent
I'efficacité et réduisent les temps de traitement dans tout contexte de production.

RU. MPAKTUYHOCTb. Kaxaas aetans paspabotaHa ana ynpoLieHms
pPaboTbI: AOCTYMHbIE MOBEPXHOCTU, MHTYUTUBHO MOHSTHBIE SIEMEHTbI
YMPaBAEHWUS U SPrOHOMUYUHBIE PELLIEHMS MOBbILLAIOT SGHEKTUBHOCTD U
COKPaLLAtoT Bpema 06paboTkim B IOHOOM MPOM3BOACTBEHHOM KOHTEKCTE.

JOYSTICK CONTROL

Il joystick integrato consente di controllare
in modo semplice e centralizzato
I'avanzamento dei tappeti, rendendo

ogni operazione piu fluida, rapida e intuitiva.

The integrated joystick allows for simple and centralized

control of the belts advancement, making every
operation smoother, faster and more intuitive.

Le joystick intégré permet un contréle simple et

centralisé de I'avancement de la bande, rendant chaque

opération plus fluide, plus rapide et plus intuitive.

El joystick integrado permite un control simple y
centralizado del avance de la cinta, haciendo cada
operacion mas fluida, rapida e intuitiva.

I/IHTerpMpOBaHHbu?l LXOWCTKK NO3BOMSET MPOCTO
M LEHTPASIM30BaHHO YNPaBnaTh ABMXKEHMEM JTIEHTbI,
[enas Kaxayto onepaumio bonee nnasHow,
ObICTPOM U UHTYUTUBHO MOHATHOM.

Wi

g

EN. FLEXIBILITY. From the thinnest sheets of dough to the thickest
doughs, the equipment easily adapts to different preparations, always
guaranteeing precision and continuity, even in the most variable.

ES. FLEXIBILIDAD. Desde las Idminas de masa mas finas hasta las
masas mas espesas, el equipo se adapta facilmente a diferentes
preparaciones, garantizando siempre precision y continuidad,
incluso en los ciclos de produccion mas variables.

FR. FLEXIBILITE. Des feuilles de pate les plus fines aux pates les plus épaisses,
I'équipement s'adapte facilement aux différentes préparations, garantissant
toujours précision et continuité, méme dans les cycles de production variables.

RU. TMBKOCTb. O6opynosaHue nerko aaantypyetcs K pasnmuHom
TONLMHE TecTa - OT CamMOro TOHKOFO A0 CaMOro TONCTOrO, BCeraa
rapaHTMPys TOUHOCTb M HEMPEPLIBHOCTL AaXe B M3MEHUMBbIX
NPOM3BOACTBEHHbIX LMK/IaX.




SF 600 VD

EN. DESIGN. Raisable tables to limit the space taken
up when the machine is not in use (except on SF 600
VD X 1600 +PST), contributing to better organisation
of spaces in the laboratory.

FR. CONCEPTION. Le plans surélevées pour limiter
I'encombrement lorsque la machine n'est pas utilisée
(sauf sur SF 600 VD X 1600 +PST), contribuant & une
meilleure organisation des espaces au laboratoire.

ES. DISENO. Estantes plegables para limitar el espacio

ocupado cuando la maquina no estd en uso (excepto en
SF 600 VD X 1600 +PST), contribuyendo a una mejor

organizacion de los espacios en el laboratorio.

RU. AN3AUH. CknagbisatoLumecs TpaHCnopTépbl MO3BOMSIOT
C3KOHOMMTb MPOCTPAHCTBO BO BPEMS MPOCTOA MaLLMHbI

(32 nckmouermem SF 600 VD X 1600 +PST), uto cnocobeTayet
NyuLIEN OPraHM3aLmm NPOU3BOACTBEHHOM 30HbI.




S

La versione +PST & predisposta
per gruppo di taglio ST600 (optional).

EN. The +PST version is set up for the STGOO cutting group (optional).

FR. La version +PST est configurée pour le groupe de coupe ST600 (en option).

ES. La version +PST estd configurada para el grupo de corte ST600 (opcional).

RU. Bepcus +PST ocHallieHa AONONHUTENbHBIMA BaKami 1 KperaeHuami ans 6noka Hapeskin ST600 (onumoransHo).
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DIMENSIONI

DIMENSIONS

MODELLO
MODEL

SF 600 D X850

SF 600 D X1000

SF 600 D X1200

SF 600 D X1400

SF 600 D X1600

SF 600 VD X850

SF 600 VD X1000

SF 600 VD X1200

SF 600 VD X1400

SF 600 VD X1600

600

600

600

600

600

600

600

600

SFOGLIATRICE DA PAVIMENTO
FLOOR-STANDING DOUGH SHEETER
SF 600 D - SF 600 VD

1000 36 21 70
1200 36 21 70
1400 36 21 70
1600 36 21 70
850 3,5/43 2/25 70
1000 3,5/43 2/25 70
1200 3,5/43 2/25 70
1400 3,5/43 2/25 70
1600 3,5/43 2/25 70

0,2/37

0,2/37

0,2/37

0,2/37

0,2/37

0,2/39

0,2/39

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

244

252

281

227

234

244

252

281

Dimensioni macchina (cm)
Machine dimei

1225

1225

1225

1225

1225

1225

1225

1225

2190

2490

2890

3240

3810

2190

2490

2890

3240

3810

ons (cm)

1065

1065

1065

1065

1065

1065

1065

1065

S larmic

DIMENSIONI

DIMENSIONS

SFOGLIATRICE DA PAVIMENTO
FLOOR-STANDING DOUGH SHEETER
SF 600 VD +PST

. = Optional
Tappeto Piano Velocita uscita i macchina (cm)
MODELLO Rug Work pl Exit speed
MODEL
VD+PST 600 600 1400 3,5/43 2/25 60 0,2/37 0,75 252 1225 3240 1065
VD+PST 600 600 1600 3,5/43 2/25 60 0,2/37 0,75 281 1225 3810 1065

SFOGLIATRICE DA PAVIMENTO
FLOOR-STANDING DOUGCH SHEETER
SF 500 D - SF 500 VD

\J

Tappeto Piano Velocita uscita | Velocita entrata | Diametrorulli | Apertura ru
MODELLO Rug Work plan Exit speed Entry speed ler diameter | Roller openi
MODEL
— -

SF 500 D X850 500 850 28 16 60 0,2/35 0.5 176 880 210 910
SF 500 D X1000 500 1000 28 16 60 0,2/35 0.5 178 880 2410 910
SF 500 D X1200 500 1200 28 16 60 0,2/35 0,5 184 880 2810 910
SF 500 D X850 500 850 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 176 880 210 910
SF 500 D X1000 500 1000 3/34 1,5/18 60 0,2/35 05 178 880 2410 910
SF 500 D X1200 500 1200 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 184 880 2810 910
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SFOGLIATRICI DA BANCO

La sfogliatrice da banco & compatta, efficiente e ideale per laboratori

e piccole produzioni, garantendo precisione e facilita d'uso.

fAznzL'c

O]
oo

DESIGN &
ERGONOMICS

ELECTROMECHANICAL CONTROL
Funzionalita ed ergonomia

per un uso semplice e intuitivo.
Functionality and ergonomics

for simple and intuitive use.

Fonctionnalité et ergonomie pour

une utilisation simple et intuitive.
Funcionalidad y ergonomia para

un uso sencillo e intuitivo.

DyHKLMOHAMBHOCTb 1 SPrOHOMMKA
ANst IPOCTOrO U UHTYUTUBHO
NOHSATHOTO UCMOMb30BaHMS.

FOLDABLE WORK TABLE
Piani richiudibili per ottimizzare
spazio dopo |'uso.

Folding tables to optimise
space after use.

I'espace apres utilisation.
Estantes plegables para optimizar
el espacio después de su uso.

CknamsiBatoLmecs TpaHCropTEpD
A7 ONTUMM3ALMI MPOCTPaHCTBaA.

Tables rabattables pour optimiser \

SF 450 BD

SF 500 BD

i

EFFICIENCY &
TECHNOLOGY

DOUBLE ROLLERS INCLUDED
Due mattarelli in dotazione
per avvolgimento sfoglia.

Two rolling pins included for

rolling out puff pastry.

Deux rouleaux a pétisserie inclus
pour étaler la pate feuilletée.

Se incluyen dos rodillos

para enrollar la masa

B komnnekt BXOOAT ABe CKaJikKK A4
pacKaTtbiBaHWA CNOEHOro TecTa.

VARIABLE SPEED OPTION
Versioni disponibili con velocita
tappeto fissa o variabile.
Versions available with fixed

or variable belt speed.

Versions disponibles avec vitesse

de bande fixe ou variable.

Versiones disponibles con

velocidad de tapete fija o variable.

HocTtynHbl BEpcHm ¢ GUKCUPOBAHHOM
WK PErynvpyemon CKOPOCTSIMU JIEHT.

e
e
e

pr

DIGITAL THICKNESS DISPLAY
Visualizzazione digitale dello
spessore di laminazione.

Digital visualization

of lamination thickness.

Affichage numérique

de I'épaisseur de laminage.
Visualizacion digital del

espesor de laminacion.

Lindposoe oTobpaxeHme TOMLLMHDI
packKaTkK TeCTOBOTO MOMOTHA.

JOYSTICK CONTROL
Joystick per invertire

il senso di laminazione.
Joystick to reverse the
rolling direction.

Joystick pour inverser le
sens de roulement.

Joystick para invertir la
direccion de laminacion.

,B,)KOIZCTI/IK A8 MU3MeHeHU4
HanpaBneHnsa ABUXEHNS NeHT.

RU. HACTO/TbHbIE TECTOPACKATOYHBIE MALLIMHbI. HactonbHas
TEeCTOpacKaToUYHas MaLLMHA KOMMAaKTHa, SGOEKTUBHA U MaeanbHO
MOOXOAMT ANS HEBOMbLLMX MPOU3BOACTS, raPaHTMPYs TOYHOCTb M yAOBCTBO
mcnonb3osaHus. KomnakTHble, AMHaMUUHbIE U rUnepdyHKLMOHAbHbIE.

ES. LAMINADORAS DE MESA. La laminadora de masa

de mesa es compacta, eficiente e ideal para laboratorios y
pequefias producciones, garantizando precision y facilidad de
uso. Pequefias, compactas, dinamicas e hiperfuncionales.

EN. BENCHTOP DOUGH SHEETERS. The benchtop

dough sheeter is compact, efficient and ideal for laboratories

FR. LAMINOIRS DE TABLE. Le laminoir de paillasse est compact,
efficace et idéal pour les laboratoires et les petites productions,
garantissant précision et facilité d'utilisation.

Petit, compact, dynamique et hyper fonctionnel.

and small productions, guaranteeing precision and ease of use.
Small, compact, dynamic and hyper-functional.




COMPACT DESIGN

Struttura salvaspazio perfetta per
laboratori con superfici ridotte, senza

compromessi su prestazioni e funzionalita.

Space-saving design, ideal for laboratories
with small surfaces, without compromising
on performance and functionality.

SEMPLICITA

Progettate per semplificare ogni fase

di lavoro, garantiscono un utilizzo immediato
e intuitivo grazie a comandi essenziali
e soluzioni pensate per |'operatore.

HIGH SPEED PERFORMANCE

Velocita di lavorazione elevate

per ottimizzare i tempi e migliorare
I'efficienza nei cicli produttivi quotidiani.
High processing speeds to optimise times and
improve efficiency in daily production cycles.

Des vitesses de traitement élevées pour

MOBILE WORK BENCH

Banchetto con ruote per
spostamenti facili e rapidi all’interno
del laboratorio, con sistema di
bloccaggio stabile durante |'uso.

Workbench with wheels for quick and
easy movement within the laboratory,
with a stable locking system during use.

Table roulante pour un déplacement rapide
et facile dans le laboratoire, avec un systeme
de verrouillage stable pendant ['utilisation.

Mesa-soporte con ruedas para un
desplazamiento rapido y sencillo dentro
del laboratorio, con sistema de bloqueo
estable durante su uso.

[Noacraska Ha konecax ans GbICTPOro
1 NErkoro nepemeLleHms no
MPOM3BOACTBEHHOM 30HE, C HAAEXHOM
crcTemor BIIOKMPOBKM BO BPEmMa

fAlﬂlL‘E

INTUITIVE CONTROL SYSTEM

Comandi essenziali e leva ergonomica
permettono un utilizzo comodo e
immediato, ideale anche per operatori
con esperienza limitata.

Essential controls and an ergonomic lever
allow for comfortable and immediate use, ideal
even for operators with limited experience.

Des commandes essentielles et un levier
ergonomique permettent une utilisation
confortable et immeédiate, idéale méme pour
les opérateurs ayant une expérience limitée.

Los controles esenciales y la palanca
ergondmica permiten un uso comodo

e inmediato, ideal también para operadores
con experiencia limitada.

OCHOBHble 3n1emMeHTbI yNpasneHus 1

SProHOMMYHbBIN pblYar obecreunsatoT
y,ﬂO6HO€ 4 6b|CTpO€ MCNOb30BaHMeE,

UCMIONb30BaHMS. MAeanbHO NOAXOAALLEe Aaxe AN
Structure peu encombrante parfaite pour optimiser les temps et améliorer |'efficacité OMEPaTOPOB C OrPaHMNUEHHbIM OMbITOM.
les laboratoires avec de petites surfaces, des cycles de production quotidiens.
sans compromettre les performances et la Altas velocidades de procesamiento para
fonctionnalite. optimizar tiempos y mejorar la eficiencia
Estructura ahorradora de espacio perfecta en los ciclos productivos diarios.
para laboratorios con superficies pequefias, sin Bbicokme CKOpOCTM 06paboTkuA
comprometer el rendimiento y la funcionalidad. MO3BONAIOT OMTUMU3MPOBATS BPEMS
KomnakTHas koHCTpyKLUMS, MAeanbHO 1 MOBbICUTb SPGEKTUBHOCTb EXEAHEBHbIX
MOAXOAALLAs A1S MeKapeH MM KOHOUTEPCKIMX MPOM3BOACTBEHHbIX LIMKIIOB.
¢ HebonbloM nnowaasko, bes yiiepba ang
MPOU3BOAMTENBHOCTU U GYHKLIMOHANBHOCTU.
EN. SIMPLICITY. Designed to simplify every phase of work, FR. SIMPLICITE. Concus pour simplifier chaque phase de travail, ils ES. SENCILLEZ. Disefiadas para simplificar cada fase del RU. MPOCTOTA. PazpabotaHHble Ans yNpoLLeHWs Kaxaoro stana paboTsl, OHM
they guarantee immediate and intuitive use thanks to essential garantissent une utilisation immédiate et intuitive grace a des commandes trabajo, garantizan un uso inmediato e intuitivo gracias a rapaHTUPYIOT HEMEASIEHHOE U UHTYMTUBHO MOHSTHOE MCMOsb3oBaHWe bGnarodaps

controls and solutions designed for the operator. et des solutions essentielles et des solutions pensées pour |'opérateur. controles esenciales y soluciones disefiadas para el operador. OCHOBHbIM 3/1EMEHTaM YNPaBIeHWs 1 peLleHsm, Pa3paboTaHHbIM AJ1s onepaTopa.




Waras? DIMENSION]| DIMENSIONI e~

DIMENSIONS DIMENSIONS
SFOGLIATRICE DA BANCO SFOGLIATRICE DA BANCO
BENCHTOP DOUGH SHEETER BENCHTOP DOUGH SHEETER
SF 450 BD - SF 450 BVD SF 500 BD - SF 500 BVD

. = Optional W s

Tappeto Piano Velocita uscita | Velocita entrata | Diametro rulli Dimensioni macchina (cm) Diametro rulli | Apertura ru Dimensioni macchina (cm)
MODELLO Rug Work plan Exit speed Entry speed Roller diameter Machine dimensions (cm) MODELLO Roller diameter | Roller opening i Machine dimensions (cm)
MODEL
=

MODEL
SF 500 BD X850 450 500 28 16 60 0,2/35 0,5 102 570 1280 870 BD 500 500 850 28 16 60 0,2/35 0,5 126 630 2110 770
SF 500 BD X1000 450 700 28 16 60 0,2/35 0,5 107 570 1680 870 BD 500 500 1000 28 16 60 0,2/35 0,5 128 630 2410 770
SF 500 BVD X850 450 500 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 102 570 1280 870 BVD 500 500 850 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 126 630 2110 770
SF 500 BVD X1000 450 700 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 107 570 1680 870 BVD 500 500 1000 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 128 630 2410 770

SFOGLIATRICE DA PAVIMENTO
FLOOR-STANDING DOUCH SHEETER
SF 450D - SF 450 VD

L2 W a L L4 w

Diametro rulli | Apertura rulli Dimensioni macchina (cm)
MODELLO Roller diameter | Roller opening i Machine dimensions (cm)
MODEL
4

28

SF 450 D X500 450 500 16 60 0,2/35 05 125 1307 1280 870
SF 450 D X700 450 700 28 16 60 0,2/35 05 130 1307 1680 870
SF 450 VD X500 450 500 3/34 1,5/18 60 0,2/35 0,5 125 1307 1280 870

SF 450 VD X700 450 700 3/34 1,5/18 60 0,2/35 05 130 1307 1680 870
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DESIGN
& ERGONOMICS

MULTI-SHAPE CUTTING
Taglio versatile in molte forme:
triangoli, anelli, ovali e altro.
Versatile cutting in many shapes:
triangles, rings, ovals and more.
Découpe polyvalente dans de
nombreuses formes: triangles,
anneaux, ovales et plus encore.
Corte versatil en muchas formas:
triangulos, anillos, évalos y més.
YHurBepcassHad peska pasimuHbix
bopm: TpeyronbHMKHK, KombLa,
OBasibl U MHOTOE ApYroe.

MOBILE FRAME

Telaio su ruote per
spostamenti pratici e veloci.
Wheeled frame for quick

and easy movement.

Chassis sur roulettes pour des
déplacements pratiques et rapides.
Bastidor con ruedas para
desplazamientos practicos

y répidos.

Pama Ha konécax ans GeicTporo

1 yAOGHOro nepemeLLeHus.

EN. WORKING TABLE. Fast and reliable machine for
dividing raw dough into portions of the desired weight
and creating shapes without compromising the product.
Precision and speed for every cutting and shaping need.

STAINLESS STEEL STRUCTURE

Struttura in acciaio inox,
resistente e facile da igienizzare.
Stainless steel structure,

resistant and easy to sanitize.
Structure en acier inoxydable,
résistante et facile a désinfecter.
Estructura de acero inoxidable,
resistente y facil de higienizar.
Kopnyc 13 HepxageroLen ctanm,
MPOYHbIV 1 MO3BONAOLLINA
Nerko MoAAepKMBaTb BbICOKMIA
YPOBEHb r1reHbI.

INTEGRATED WORKFLOW
Perfetto in linea con sfogliatrice
per una produzione continua.
Perfect in line with a sheeter for
continuous production.

Parfait en ligne avec une lamineuse
pour une production continue.
Perfecto en linea con una laminadora
para una produccion continua.

M aeanbHo noaxoamT Ans MCNonb3oBaHMs
C TECTOPACKATOUHOM MALLMHOM AN
HEeNpPepbIBHOTO NMPOM3BOACTBA.

FR. BANC DE COUPE. Machine rapide et fiable pour
diviser la péte crue en parts du poids souhaité et créer des
formes, sans altérer le produit. Précision et rapidité pour
chaque besoin de coupe et de mise en forme.

fhﬂl“:

Tavolo robusto e funzionale, ideale per tagliare bande di pasta in varie forme
con rulli intercambiabili. Facile da pulire e perfetto per linee produttive integrate.

EFFICIENCY &
TECHNOLOGY

INOX TRAY SUPPORT
3 piani appoggio teglie
in acciaio inox.

3 stainless steel tray

support shelves.

5 étageres support

plateaux en acier inoxydable.
3 planos de apoyo para
bandejas en acero inoxidable.

3 paboune NoBepxXHOCTA 13
HepXaBetoLlen CTann.

DOUBLE FLOUR DUSTER
Farina distribuita in modo
preciso e uniforme.

Flour distributed

precisely and evenly.

EASY CLEANING

Superfici lisce e tappeto lavabile
per una pulizia completa.
Smooth surfaces and awashable

belt for complete cleaning.

Farine répartie avec

précision et uniformité.

Harina distribuida de
manera precisa y uniforme.

Surfaces lisses et tapis lavable
pour un nettoyage complet.

Superficies lisas y tapete lavable
para una limpieza completa.

[nagkume NoBepxHOCTM 1 MotoLLMECS
NIEHTbI 4719 NOSHOM OUMCTKM.

Myka pacnpenensercs
TOUYHO M PABHOMEPHO.

ES. MESA DE TRABAJO. Maquina répida y fiable para
dividir la masa cruda en partes del peso deseado y crear
formas, sin dafiar el producto. Precisién y velocidad
para cada necesidad de corte y forma.

RU. CTOJT HAPE3KI. MpouHbiit 1 GyHKLMOHAMbHBIA CTOM CO CMEHHbIMM
PEXYLLMMM BaNKaMu - 4151 HaPE3KIM TECTOBbIX MOMOCOK Pa3IUUHON GOPMbI.
Jlerko MoeTes U MaeanbHo MOAXOAUT AMS MHTErPUPOBAHHbIX MPOM3BOACTBEHHbIX
nnHWA. TouHoCTb U ckopocTb Ans NioBbIX 3a8a4 Mo peske U GopMOBKe.
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FLOUR DUSTER
O} Lo sfarinatore automatico garantisce

una distribuzione omogenea della farina
sull'impasto, riducendo gli sprechi e
migliorando la scorrevolezza del ciclo.

The automatic flour duster ensures even distribution
of flour across the dough, reducing waste and
improving the smoothness of the cycle.

Le farineur automatique assure une répartition
uniforme de la farine sur la pate, réduisant ainsi
le gaspillage et améliorant la fluidité du cycle.

El harinador automatico garantiza una distribucién
uniforme de la harina sobre la masa, lo que reduce
el desperdicio y mejora la fluidez del ciclo.

ABTOMATUYECK M MyKOMOACHINaTeNs obecnevumsaer
paBHOMEPHOE pacnpeneneHme MyKm no TecTy,
COKpaLLas oTxoAbl M MOBbILLASA MAABHOCTb LKA,

OPTIONAL

Crazie a componenti intercambiabili e
configurazioni personalizzabili, BT 650
ottimizza i processi produttivi in laboratorio e si
integra facilmente in linea con altri macchinari.

>

! | INCLINED BELT SCRAP
Q Il tappeto inclinato raccoglie gli scarti, mantiene

pulita I'area di lavoro e facilita lo smaltimento.
Ottimizza e migliora l'igiene in laboratorio.

The inclined conveyor belt collects dough scraps,
keeping the work area clean and facilitating disposal.
It optimizes time and improves hygiene in the laboratory.

Le tapis incliné collecte les déchets, préservant ainsi la
propreté de la zone de travail et facilitant leur élimination.
Il optimise le temps et améliore I'hygiéne au laboratoire.

La cinta transportadora inclinada recoge los residuos,
manteniendo el drea de trabajo limpia y facilitando

su eliminacion. Optimiza el tiempo y mejora la higiene
en el laboratorio.

HaknoHHbIN KoHBerep cobUpaeT OTXOMb!, NOAAEPXMBAs
umcToTy paboden 30Hb! 1 obneryas ux yTunmnsaumio. 1o
ONTUMU3MPYET BPEMA W MOBbILLAET FUreHy B nekapHe.

EN. OPTIONAL. Thanks to interchangeable components and
customizable configurations, the BT 650 optimizes production
processes in the laboratory and integrates

easily in-line with other machinery.

ES. OPCIONAL. Cracias a componentes intercambiables y
configuraciones personalizables, el BT 650 optimiza

los procesos de produccion en el laboratorio y se integra
facilmente en linea con otra maquinaria.

FR. OPTIONEL. Créce a des composants interchangeables
et des configurations personnalisables, le BT 650 optimise
les processus de production en laboratoire et s'intégre
facilement en ligne avec d'autres machines.

RU. ONMUMNOHAJIbHO. bnaroaaps B3anmosameHaembim
KOMMOHEHTaM U1 HacTpameaembim koHdurypaumsm BT650
OMTUMU3MPYET MPON3BOACTBEHHbIE MPOLIECChI M 1ETKO
VHTErpUpyeTcst B IMHUIO C APYTMM 060PYAOBaHUEM.

S larmic

DIMENSIONI

DIMENSIONS

BANCO DI TAGLIO
WORKING TABLE
BT 650

Work direction

. = Optional T m

Dimensioni macchina (cm)

Tappeto Spazio utile taglio Piano Altezza tavolo Velocita Potenza Peso
MODELLO Rug Usable cutting space | Work plan Table hei Speed Power Weigh

Machine dimensions (cm)

MODEL
KR S S RS S R A R
BT 650 - 275 650 615 2750 870 0,4/7,8 0,18 187 185 3230 1456
BT 650 - 375 650 615 3750 870 0,4/7,8 0,18 250 185 4230 1456
BT 650 - 475 650 615 4750 870 0.4/7,8 0,18 275 185 5230 1456

* Dimensioni massime comprensive di optional / Maximum dimensions including optional extras
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